


Degustazione di salumi e formaggi
Crudo di Parma, lonzino, sbriciolona, capocollo calabro, pecorino
alle pere, pecorino al mirtillo.
12

Regina Frittatina
1 pz 3,5
2 pz 6

Crocchè di patate 2pz
3

Montanarina 2 pz
Montanara fritta con pomodoro San Marzano e cacioricotta
del cilento
Montanara fritta con pomodoro San Marzano e mozzarella di bufala
campana
6

Patate fritte
5

Si prega di far presente al personale di sala eventuali allergie o
intolleranze, grazie.

ANTIPASTI



SCAPECE
Stracciatella di burrata, tartare di gambero rosso “Mazara del Vallo”,
zucchine alla Scapece, gel al limoncello e olio E.V.O oro di Caiazzo
“presidio slow food”
Intero 17 spicchio 6,5

IBERICA
Impasto con farina di TIPO 1 e di TIPO 0 con germe di grano
macinate a pietra, Crudo Iberico, stracciata di burrata
tartufo "Savini Tartufi"
Intera 16 / Spicchio 6

Si prega di far presente al personale di sala eventuali allergie o
intolleranze, grazie. 

f  PIZZA AL VAPORE



POLPO DI FULMINE
Pesto di rucola alla base, fior di latte di Agerola, pomodorini
confit rossi, tentacoli di polpo, gel al limone, basilico e olio E.V.O
oro di Caiazzo “presidio slow food”
15€

ORO ROSSO
Crema cacio e pepe, fior di latte “Latteria Gargiulo”, fiori di
zucca, tartare di gambero rosso “Mazara del Vallo”, zeste di
lime, basilico e olio E.V.O oro di Caiazzo “presidio slow food”
16€

ITALICA
Pomodorino del Piennolo del vesuvio, in uscita: Carpaccio di
cuore di bue, mozzarella di bufala “Latteria Gargiulo”, origano di
pantelleria, zest di limone, basilico e olio E.V.O oro di Caiazzo
“presidio slow food”
13,5€

FUORI DI ZUCCA
Crema di zucca Mantovana, fior di latte di Agerola, pancetta
100% iberica, burrata affumicata, tartufo “Savini Tartufi”
basilico e olio E.V.O oro di Caiazzo “presidio slow food”
15

Si prega di far presente al personale di sala eventuali allergie o
intolleranze, grazie.

INNOVAZIONE



MONTI LATTARI
Fior di latte di Agerola, Silano affumicato, pecorino alle pere,
pecorino ai mirtilli e crumble di noci, basilico e olio E.V.O oro di
Caiazzo “presidio slow food”
13

LA VIOLA
Crema di carota viola, fior di latte di Agerola, silano, 
salchicón 100% iberico, datterino giallo confit, basilico, 
olio E.V.O oro di Caiazzo “presidio slow food”
14

BABILONIA
Fior di latte di Agerola, crema di melanzane, prosciutto cotto
Iberico 100% patanegra, tartufo “Savini Tartufi”, basilico e olio
E.V.O oro di Caiazzo “presidio slow food”
14,5

SALAMANCA
Patate al forno, provola di Agerola, pancetta 100% iberica,olio
E.V.O. Oro di Caiazzo “presidio slow food” 
14

Si prega di far presente al personale di sala eventuali allergie
 o intolleranze, grazie. 



TERRA MIA
Crema di piennolo giallo di Ercolano , provola affumicata di
Agerola , salsiccia sbriciolata di maialino Toscano, scaglie di
pecorino stagionato in foglia di tabacco , basilico, olio E.V.O. Oro di
Caiazzo “presidio slow food”
14

CARLO DI BORBONE
Pomodoro San Marzano, olive taggiasche, chorizo 100% iberico
bufala campana messa a fine cottura, cipolla di tropea
caramellata, olio E.V.O. Oro di Caiazzo “presidio slow food”
15

DELIZIA
Fior di latte, crema di pistacchio di Bronte, mortadella bolognese
IGP, burrata di Gioia del Colle, granella di pistacchio di Bronte,
basilico, olio E.V.O. Oro di Caiazzo “presidio slow food”
13

DIVINA
Fior di latte, crema di pistacchio di Bronte, pancetta, burrata
affumicata, granella di pistacchio di Bronte, basilico, olio E.V.O. Oro
di Caiazzo “presidio slow food”
13

Si prega di far presente al personale di sala eventuali allergie o
intolleranze, grazie.



MONACO DI AGEROLA
Pesto di rucola, fior di latte, pomodorini confit, crudo di Parma
e provolone del Monaco D.O.P.,olio E.V.O. Oro di Caiazzo
“presidio slow food”
13,5

SAPORI DEL SUD
Pomodoro San Marzano, capperi di Pantelleria, acciughe di
Cetara ‘’Armatore’’, olive taggiasche, origano di Pantelleria
basilico, olio E.V.O. Oro di Caiazzo “presidio slow food”
12,5

FONDAZIONE SAN GENNARO
Cornicione ripieno di ricotta di bufala, Pomodoro San Marzano
salame napoletano, provola di Agerola affumicata, tarallo
sbriciolato,pepe, basilico, olio E.V.O. Oro di Caiazzo
 “presidio slow food”
13

ANNARE’
Pomodoro San Marzano, pomodorino del Piennolo del Vesuvio
fior di latte, melanzane fritte, provola di Agerola affumicata,
caioricotta del Cilento D.O.P, basilico, olio E.V.O. Oro di Caiazzo
“presidio slow food”
13



VEGETARIANA
Fior di latte, crema di melanzane, zucchine grigliate
peperoni grigliati, rucola, pomodori confit e olio E.V.O. Oro di
Caiazzo “presidio slow food”
10

LUNA ROSSA
Pomodoro, mozzarella di bufala Campana, pomodori datterini
rossi, ‘nduja, basilico, olio E.V.O. Oro di Caiazzo
 “presidio slow food”
11

CALZONE NAPOLI FRITTO O AL FORNO
Crema di ricotta di bufala, salame Napoli , provola di Agerola
D.O.P, pomodoro San Marzano, basilico eolio E.V.O.Oro di
Caiazzo “presidio slow food”
11 - 10

Si prega di far presente al personale di sala eventuali allergie
o intolleranze, grazie.



SALSICCIA E FRIARIELLI
Provola di Agerola, salsiccia macelleria “Lenzi”, friarielli saltati in
padella e olio E.V.O oro di Caiazzo “presidio slow food”
12

ARIA DI MONTAGNA
Provola di Agerola, funghi pioppini saltati in padella, speck
d’anatra e scaglie di pecorino stagionato in foglia di tabacco
basilico e olio E.V.O oro di Caiazzo “presidio slow food”
14

FUORI DI ZUCCA
Crema di zucca Mantovana, fior di latte di Agerola, pancetta
100% iberica, burrata affumicata, tartufo “Savini Tartufi”
basilico e olio E.V.O oro di Caiazzo “presidio slow food”
15

Si prega di far presente al personale di sala eventuali allergie
o intolleranze, grazie.



Margherita
Pomodoro , fior di latte, basilico, olio olio E.V.O. Oro di Caiazzo
“presidio slow food”
7,5

Bufala
Pomodoro, bufala, basilico, olio E.V.O. Oro di Caiazzo
 “presidio slow food”
9,5

Margherita D.O.P
Pomodoro San Marzano, Pomodorino del Piennolo
bufala campana messa a fine cottura, basilico, olio E.V.O.
Oro di Caiazzo “presidio slow food”
12

CARTA DELLE MARGHERITE



I dessert variano in base alla stagionalità

Il nostro personale sarà lieto di elencarveli

6,5

Si prega di far presente al personale di sala eventuali allergie
o intolleranze, grazie.

Dessert



Acqua 0,75 cl.
2

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta
3,5

Coca Cola alla spina 0,20 cl.     Coca Cola alla spina 0,40 cl.
3,5                                                 4,5

Caraffa Coca Cola 1l
9

HB HELLES bionda 0,20 cl.               HB HELLES bionda 0,40 cl.
3,50                                                     5

HB DUNKEL rossa 0,20 cl.                 HB DUNKEL rossa 0,40 cl.
4                                                             5,5

Caraffa HB HELLES bionda 1l
10

Caraffa HB DUNKEL rossa 1l
11

COPERTO                                         CAFFE’
 2                                                        2

BIBITE




